
I PUNTI DI FORZA DELLA FORMA-

ZIONE PROFESSIONALE: 
 

�  Una formazione d’eccellenza. 

�  Lunghi periodi di stages alta-
mente professionalizzanti. 

�  Continui aggiornamenti dei 
programmi dettati dalle novità 
ed esigenze del mondo  del la-
voro. 
 

I PLUS E LE CARATTERISTICHE  

DEL NOSTRO CENTRO SONO: 
 

�  Convittualità. 

�  Alto grado di attenzione nei 
confronti degli allievi. 

�  Privilegiati rapporti con strut-
ture di primo piano nel pano-
rama italiano ed europeo in cui 
effettuare gli stages. 

�  Periodici e puntuali interventi 
di professionisti del settore. 

 

INFORMAZIONI E OPEN DAY 

Il personale del CFP Zanardelli 
della Sede Operativa di Ponte 
di Legno è disponibile, previo 

appuntamento, ad accogliere la 
visita di studenti e famiglie 

 

In tale occasione verranno illu-
strati i possibili percorsi forma-

tivi e le prospettive di inseri-
mento nel mondo del lavoro. 

 

Per informazioni: 
CFP Zanardelli Sede Operativa  

di Ponte di Legno 
 

Via Fratelli Calvi, 42  
25056 Ponte di Legno 

 

Tel 036491390 – 036491241 
Fax 0364900466 

pontedilegno@cfpzanardelli.it  
www.cfpzanardelli.it  
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PERCORSO FORMATIVO 
 

 
Con l’istituzione della Leg-
ge Regionale 19/07 sul si-
stema educativo e 
d’istruzione professionale i 
nostri allievi al termine del 
triennio conseguono la  
Qualifica professionale 
spendibile su tutto il territo-
rio nazionale. 
 
A seguito del conseguimen-
to della Qualifica Professio-
nale gli all ievi possono: 
-iscriversi al 4^ anno Re-
gionale che prevede il ri la-
scio della Certificazione 
delle Competenze di III l i-
vello europeo 
-usufruire delle “passerelle” 
per accedere al 4^ anno 
Statale previo superamento 
esame. 

OPERATORE DELLA   
RISTORAZIONE 

Operatore Turistico 
“Accademia della Montagna” 

 

I NOSTRI PERCORSI PROFESSIONALI  

Addetto sala bar 
 

Figura professionale in grado 
di gestire in parziale autono-
mia le principali operazioni di 
accoglienza e affiancamento 
al cliente nel servizio al tavo-
lo e al bar del comparto risto-
rativo - ricettivo. 
 

Aiuto cuoco 
 

Figura professionale in grado 
di gestire in parziale autono-
mia le fasi dei processi di or-
ganizzazione, gestione e rea-
lizzazione di diverse tipologie 
di menù. 
 

La Qualifica di Operatore del-
la Ristorazione è titolo rico-
nosciuto per l’iscrizione al 
REC. 

 
Addetto ai servizi turistici 

 

Il corso dà la possibilità di 
entrare in contatto con i vari 
aspetti della montagna col-
locandola in un contesto di 
fruizione turistica, sperimen-
tando i principali sport e 
conseguendo un’impronta 
generale anche relativa-
mente alle attività tecnologi-
che, in particolare per quan-
to riguarda gli impianti di ri-
salita e tutte le loro specifici-
tà operative.  
Vengono considerate com-
petenze trasversali di base il 
marketing, la teoria della 
comunicazione e le lingue 
straniere. 
. 


